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1 針對本廠所需之法規搜尋
2 每週事項：設備及器具塗抹、動物用藥檢測
每日事項：食品添加物配料、巡現場衛生狀況、成品微生物檢驗、生蛋、水質及醬汁pH值檢測
3 SOP製作：
pH值檢測：醬汁、蛋
微生物檢測：成品、設備及器具、手部塗抹、空中落菌、水質檢測
中心溫度檢測
新進人員穿著及手部清洗+人流、氣流、水流、物流路線、物品放置離牆離地至少5公分
影片教學(待定)

4 針對現場缺失狀況拍照並擬定教育訓練教材
5 生產剝殼製作流程
